STOCKHOLMS MATVARUFABRIK @@x

A LA CARTE DAGEMNS LUNCH FESTVANING CATERING B AR

A la carte

Forratter

rodbetor- krispigt citronflask, chevre, ruccola, mérkohonung
vitloksbrod bolognese- hogrev, parmesan, tomat
kantareller- brioche, tryffelaioli, graslok, spenat

kryddrokt salmalax- potatisblini, citron creme, apple, pepparrot, krasse

Soppor

Moules Mariniere 1/2 eller 1/1 portion 95

kraftbisque- krondill, oststianger Y2 eller 1/1 portion 95

Sallad/sandwiches

tonfisk salad nicoise- sardeller, 4gg, bonor, kapris, oliver 1/2 eller 1/1 125
smogenrakor “rakmacka”- levainbrod, avokado, citron, sparris, gurka

steak tartar “rabiff”, halstrad el ra, dijonsenap, rodlok, pepparrot, rodbetor 115
1/2 eller 1/1 portion

Fisk
Kryddbakad Roding med svartrotter, skaldjursemulsion, bondbonor
bouillabaisse- kvillens fiskar och skaldjur, fankal, tomat, saffran, rouille

Kott

lamm provencal- lammstek, lammkotletter, ratatouille, gratang, bonor



oxkind- rodvinsbrasserad, hostsvamp, tryfferad rotsellericreme,
potatispure

pepparbiff- helstekt biffrad, vitloksslungade haricot verte, bakade
vikentomater, bea, pommes

bjarekyckling coq au vin blanc- dragon, senap, borrotanalok, krutonger

kalvrullader a’la romagna- oliver, soltorkad tomat, salvia, kronartsskocka,
rigatoni

Veckans Langkok fraga din servis sa far du veta vad det ar...
kvillens husmanskost

fabrikens favorit fabrikens egna fankalssalsiccia- oliver, bonor, kapris,
rostad vitlokscreme

Ostar

ostar siljes pa bit, fraga servis- serveras m tryffelhonung,
apple/rosmarinmarmelad surdegsbrod 45:-/bit

Desserter

Hostappelclafoutis med kryddglass

Drottningbar Triffle med hallon, blabar, jordgubb, vaniljglass och
smulpajcrumble

chokladmarquise- kaffeglass, notnougatine
nyponsoppa- varm, mandelbiskvier, mandelglass

Hemlagad chokladtryffel

All fisk pa menyn ér gronlistad



